linha profissional

* AROSA

food service

A Arosa oferece uma linha completa de
produtos congelados e assados para o

seu negocio, solugcdes pensadas para

elevar sua producgao, otimizar rotinas e

valorizar cada receita.

WM MM K
desde 1966




Com maistempo para se dedicarao gue realmente inspira,
seu togue especial ganha ainda mais destague quando
combinado a qualidade Arosa: tradicao desde 1966,
inovacao continua e produtos que transformam qualquer
cardapio em uma experiéncia extraordinaria.
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MASSA FOLHADA VOL-AU-VENT MASSA PARA
CROISSANT MASSA PARA TORTA MASSA FILLO
NHOQUE SUICO BASES PARA CANAPES




LINHA PROFISSIONAL
MASSA FOLHADA CONGELADA

Massa Folhada em Rolo Massa Folhada em Rolo
Cod. 7241 Cod. 7283
Laminada - 1kg Laminada - 3,2 kg
Espessura: 2,5 mm Espessura: 3 mm
Medidas: 25 x 140 cm Medidas: 40 x 175 cm
Cod. 7281 Cod. 7285

) Laminada - 2,8 kg Laminada - 3,5 kg
Espessura: 2,5 mm ESspessura: 5 mm
Medidas: 40 x 240 cm Medidas: 40 x 130 cm

Cod. 7286

Laminada - 2,8 kg
Espessura: 2 mm
Medidas: 40 x 300 cm

Placa de Massa Folhada
Cod. 7231

Laminada - 3,4 kg
Espessura: 2,5 mm
Medidas: 44 x 28 cm

10 placas




LINHA PROFISSIONAL
MASSA FOLHADA CONGELADA

Massa Folhada em Disco
Cod.7271-N° 8
Laminada - 360 g
24 discos
Cod.7272 - N°10
Laminada - 460 g
20 discos
Cod.7273 - N°12
Laminada - 750 g
22 discos
Cod.7261-N°15
Laminada - 756 g
14 discos




LINHA PROFISSTONAL

MASSA FOLHADA RECHEADA
CONGELADA

Folhado Recheado Doce
Mini Strudel - 9 unidades
Medidas: 6 X 9 cm

Cod. 7140 - Maca - 540 g
Cod. 7143 - Banana - 540 g
Cod. 7146 - Goiabada - 540 g
Cod. 7142 - Chocolate - 450 g

Folhado Recheado Salgado

Mini Strudel - 9 unidades

Medidas: 6 X 9 cm

Cod. 7130 - Frango - 540 g

Cod. 7131 - Queijo - 540 g

Cod. 7133 - Ricota e Espinafre - 540 g
Cod. 7135 - Frango e Catupiry - 540 g
Cod. 7136 - Queijo e Presunto - 540 g
Cod. 7138 - Calabresa - 540 g

Torta Folhada Doce
Cod. 7175 - Maca

1 unidade - 400 g
Medidas: 11 X 26 cm

Folhado Recheado Salgado
Mini Dog - 9 unidades
Medidas: 4 x 9 cm

Cod. 7144 - Salsicha - 450 g




LINHA PROFISSTONAL

MASSA FILLO

SPATZLI

Massa Fillo

Cod. 3211

2 unidades - 750 g
Medidas: 25 x 450 cm

Spatzli Nhoque Suico
Cod. 4601
5009

VOL-AU-VENT CONGELADO

Vol-au-vent Sextavado
Cod. 7103

12 unidades - 500 g
Medidas: 7x 8 cm

Vol-au-vent Quadrado
Ccod. 7104

12 unidades - 500 g
Medidas: 75 cm x 75 cm

Micro Vol-au-vent Redondo
Cod. 7301

48 unidades - 300 g
Diametro: 3,5 cm

Mini Vol-au-vent Redondo
Cod. 7302

27 unidades - 297 g
Diametro: 5 cm

Mini Vol-au-vent Sextavado
Ccod. 7303

27 unidades - 297 g

Medidas: 5x 4,5 cm
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LINHA PROFISSIONAL

KUCHENTEIG MASSA PARA TORTA

CONGELADA

¥ W WK

desde 1966

*AROSA

Massa para Torta em Rolo
Cod. 8281

Laminada - 2,8 kg
Espessura: 2,5 mm
Medidas: 40 x 240 cm
Cod. 8241

Laminada - 1 kg
Espessura: 2,5 mm
Medidas: 25 x 140 cm
Cod. 4441 - Integral
Laminada - 1kg
Espessura: 2,5 mm
Medidas: 25 x 140 cm

Massa para Torta em Disco
Cod.8271-N° 8
Laminada - 500 g
24 discos

Cod. 8272 - N°10
Laminada - 500 g
20 discos

Cod. 8273 - N°12
Laminada - 500 g
22 discos

Cod. 8261 - N°15
Laminada - 750 g
14 discos




LINHA PROFISSIONAL
MASSA PARA CROISSANT CONGELADA

Massa para Croissant Triangulos
Cod. 7480 - N° 25

600 g - 24 unidades com 25 g
Medidas: 100 x 120 mm

Cod. 7481 - N° 40

500 g - 10 unidades com 50 g
Medidas: 120 x 160 mm

Cod. 7484 - N° 75

760 g - 10 unidades com
aprox. /5 g

Medidas: 130 x 200 mm

Massa para Croissant Placa
Cod. 7440

750 g - 6 unidades com 125 g
Medidas: 110 x 260 mm

Croissant Fermentado Congelado
Cod. 7430 - N° 25
= 3 kg - 120 unidades
T Medida: 10 cm
=7—B Cdd. 7431 - N° 25
el 520 g - 18 unidades
o \ k‘-t}" Medida: 10 cm
e Cod.7434 - N° 40
500 g - 12 unidades
Medida: 10 cm
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Croissant Recheado Congelado
8 unidades - 70 g a 75 g cada
Medida: 10 cm

Cod. 7502 - Queijo - 560 g

Cod. 7503 - Queijo e Presunto
600 g

Cod. 7504 - Calabresa - 560 g

Massa para Croissant

Cod. 74211

25 kg em blocos de aprox. 2 kg
Medidas: 28 x 16 x 5 cm

= i Céd. 74213
10 kg em blocos de aprox. 1 kg
Medidas: 28 x 16 x 2,5 cm




LINHA PROFISSIONAL
CROISSANT PRE-ASSADO CONGELADO

Croissant Assado Congelado

Cod. 5471 - N° 25

200 g - 10 unidades com aprox. 20 g
Cod. 5473 - N° 40

1,3 kg - 40 unidades com aprox. 32 g
Cod. 5474 - N° 40

200 g - 6 unidades com aprox. 32 g
Cod. 5476 - N° 75

500 g - 7unidades com 71 g

MASSA FOLHADA ASSADA

Placa Milfolhas - Cod. 6220
590 g - 3 unidades
e Medidas: 24 x 30 cm
= B Disco Folhado n° 20 - Cod. 6208
il == 250 g - 3 unidades
Didmetro: 20 cm
Torta Milfolhas - Cod. 6106
“». 405 g - 3 placas + 150 g de mistura
» pararecheio + 30 g de pod para
cobertura.
Medidas: 17 x 17 cm




LINHA PROFISSIONAL
VOL-AU-VENT ASSADO

Mini Vol-au-vent
Cod. 6302 Redondo
84 g - 12 unidades
Diametro: 3,5 cm
Cod. 6303 Sextavado
84 g - 12 unidades
Medidas: 3,5 x4 cm

Vol-au-vent

Cod. 6320 Quadrado
120 g - 4 unidades
Medidas: 6 x 6 cm

Cod. 6321 Sextavado
100 g - 4 unidades
Medidas: 75 x 6 cm
Cod. 6322 Redondo
100 g - 4 unidades
Diametro: 6 cm




 INHA PROFISSIONAL
BASES PARA CANAPES

< AROSA | o ) .
wsmm Mini Tortinha Milfolhas

MILFOLHAS | | Medidas: 4 x4 cm -3,59

- | Cabe 5 g de recheio
Caod. 6110 - 81 unidades
Caod. 6111 - 600 unidades
Cod: 64101 - Caixa fechada
com 11 pacotes de 81 unidades.
Cod: 64102 - Caixa fechada
com 5 pacotes de 81 unidades.
Tartelete Milfolhas

Diametro: 45cm -359g
Cabe 6 g de recheio
Caod. 6112 - 64 unidades
Caod. 6114 - 490 unidades
Cod: 64121 - Caixa fechada com
12 pacotes de 64 unidades.
Cod: 64122 - Caixa fechada com
5 pacotes de 64 unidades.
Barquete Milfolhas
Medidas: 7x35cm -3,2 g
Cabe 5 g de recheio
Cod: 64161 - Caixa fechada com
14 pacotes de 72 unidades
b Cod: 64162 - Caixa fechada com
5 pacotes de 72 unidades.
Tortinha Milfolhas

Diametro: 7cm -75g
Cabe 20 g de recheio
Cod. 60081 - 180 unidades
Casquinha Milfolhas
Medidas: 75 x7cm -119g
Cabe 25 g de recheio
Caod. 61181 - 216 unidades
Coquinho Milfolhas

Diametro: 2,5cm - 1,3 g
Cabe 3 g de recheio
Caod. 6119 - 121 unidades







